
漁　　港 242 33,037,441 240 32,639,011 99 236

漁港海岸 11 33,784,333 11 28,970,509 76 9

漁　　場 2 498,880 2 498,880 100 2

合　　計 255 67,320,654 253 62,108,401 87 247

災害査定
（R1再調査決定額）

本工事費
（千円）

完成

件数

32,639,011

25,730,321

出来高
（千円）

発注

発注額
（千円）

58,868,212

進捗状況

件数 件数
率

（％）

　令和２年３月31日現在の管内県営漁港関係施設災害復旧工事の進捗率は、87％となっています。

498,880

１ 漁港関係施設の災害復旧工事 進捗状況 

  

★★★_スマイル130（いちさんまる）プロジェクトについて_★★★ 
 「130万人誰もが笑顔に」をスローガンに掲げ、「県民の笑顔のために」、「感謝の

笑顔を（県外、世界に）届ける」を活動のコンセプトとし、復興に取り組む職員の気持ち

を盛り上げ、復興に向けた県民と一体感のある取組を展開し、岩手のあるべき未来に追い

つく復興を推進する取組みです。 
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＜いわて水産アカデミーの第２期開講＞ 
 本県漁業の中核を担う人材を育成することを目的として、県、漁業関係団体、市町村単位の

新規漁業就業者育成協議会が協力して開設した『いわて水産アカデミー』の第２期生の入講式

が４月20日、北里大学海洋生命科学部附属三陸臨海教育研究センターで開催されました。   
 本年度の入講式は新型コロナウイルス感染症の拡大防止のため、規模を縮小して、関係者約
20名と22歳から50歳までの第２期生８名が参加しました。 

 入講式ではいわて水産アカデミー運営協議会会

長である佐藤農林水産部長から研修許可書が交

付され、本県水産業をけん引する担い手となるこ

とへの期待のあいさつがありました。続いて、陸

前高田市でカキ養殖を研修する埼玉県出身の武

田さんから、地域に認められる漁業者になるため、

精一杯努力をして、近い将来、漁業の担い手とし

て、地域に貢献したいという研修生代表の力強い

宣誓がありました。 
 研修生は入講式翌日からそれぞれの指導者の
もとで実践研修に入るため解散となりました。 
 大船渡管内では、大船渡市（３名）と陸前高田市
（２名）で定置網やホタテ、ワカメ、カキ養殖の実
践研修を受ける予定です。 
 １年間無事に研修が修了することを期待します。 



数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(%) 金額(%) 数量(%) 金額(%)

5,255 541,961 6,875 605,616 5,872 450,598 76 89 89 120

 

震災前（H20～
H22の平均）との

対比

(２)　大船渡市魚市場の水揚げ状況（令和２年１月１日から２月末累計）

令和２年 令和元年
震災前

（H20～H22の平均)
前年比

（R２/R１)

(１)　共同利用施設等の整備状況

　漁協や各漁業者、水産加工業者などが共同で利用する施設の整備を支援しています。

　令和2年度に陸前高田市管内で漁船上架施設1件の整備が予定されています。

２ 水産施設等の復旧・魚市場の水揚げ状況 

｢さけの子さっちゃん｣は、 

大船渡水産振興センターの 

PRキャラクターです！ 

  『復興板』に関するお問い合わせ先 

沿岸広域振興局水産部 

 大船渡水産振興センター 〔担当 玉山〕 

岩手県大船渡市猪川町字前田6-1合同庁舎4階 

        TEL:0192-27-9915 FAX:0192-21-1229 

 出典：いわて大漁ナビ 
 
 令和2年1月から３月までの大船渡市魚市場の水揚量は5,255トンで、昨年の約80％、震災
前の約90％でした。主な水揚げ魚種は、マイワシ(3,467トン、2億4千7百万円)、サバ類
(623トン、6千8百万円)、イサダ(605トン、6千百万円）などでした。なお、前年度より水揚
げ量が減少した理由は、イサダが前年比の15％しか漁獲されなかったことに影響されています。 

 
  

 令和２年３月30日に大船渡市魚市場が『いわて水産業地域ハサップ（通称：IF r HACCP）』に
認定されました。大船渡市魚市場は平成26年４月24日から継続して毎年認定されています。い
わて水産業地域ハサップとは、食品の製造工程中で食品事故の原因となるような危険なところ
を予め分析し、特に重要な点を重点的に管理する『HACCP』の考え方をもとに、漁獲から流通、
加工までの取り組むべき衛生管理手法のことであり、各段階で導入することにより、地域が一体
となって安全・安心で高品質な水産物の供給を目指していくものです。 
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   ＜大船渡市魚市場が いわて水産業 
  地域ハサップに認定されました＞ 

 大船渡市では、平成27年に策定した『大船

渡市水産物高度衛生品質管理計画』に基づ

き、生産から流通、加工までの一貫した取組

を行ってきました。平成28年から平成30年に

は大船渡市と陸前高田市の沖合で操業する

定置船が IF r HACCP定置網漁船に認定、平

成31年には大船渡市が岩手県高度衛生品質

管理地域に認定されています。 
 ぜひ、大船渡・陸前高田産の安全・安心で
高品質な水産物をお召し上がりください！ 


