
漁　　港 242 33,037,441 240 32,750,826 99 236

漁港海岸 11 33,784,333 11 30,043,144 80 9

漁　　場 2 498,880 2 498,880 100 2

合　　計 255 67,320,654 253 63,292,850 90 247

発注額
（千円）

60,275,780

災害査定
（R1再調査決定額）

本工事費
（千円）

完成

件数

32,639,011

27,137,888

出来高
（千円）

　令和３年２月末日現在の管内県営漁港関係施設災害復旧工事の進捗率は、90％となっています。

498,880

進捗状況
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率
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１ 漁港関係施設の災害復旧工事 進捗状況

★★★_スマイル130（いちさんまる）プロジェクトについて_★★★
「130万人誰もが笑顔に」をスローガンに掲げ、「県民の笑顔のために」、「感謝の笑

顔を（県外、世界に）届ける」を活動のコンセプトとし、復興に取り組む職員の気持ちを
盛り上げ、復興に向けた県民と一体感のある取組を展開し、岩手のあるべき未来に追いつ
く復興を推進する取組みです。

さっちゃんNEWS part1

＜末崎中学校の１年生が

ワカメ刈り取り作業を体験しました！＞
令和３年３月４日に大船渡市末崎町の門之浜

漁港で末崎中学校の１年生がワカメ刈り取り作
業を体験しました。春の訪れを感じる陽気のな
か、生徒たちは先生役の漁業者のアドバイスを
熱心に聞きながら作業をしていました。
末崎中学校では平成14年から「産土タイ

ム」と呼ばれる総合学習に取り組んでおり、今
回のワカメ体験もその一環として行われました。
ぜひ、生徒たちには産土タイムを通じて地元の
漁業の魅力を感じて貰えればと思います。

漁船に乗り込みいざ出船！

晴空のもと刈り取り作業 塩蔵・ボイルも体験



数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(ﾄﾝ) 金額(千円) 数量(%) 金額(%) 数量(%) 金額(%)

4,790 306,656 2,970 301,056 469 114,256 161 102 1,022 268

 

震災前（H20～H22
の平均）との対比

(２)　大船渡市魚市場の水揚げ状況（１月1日から１月末までの累計）

令和３年 令和２年
震災前

（H20～H22の平均)
前年比

（R３/R２)

　漁協や各漁業者、水産加工業者などが共同で利用する施設の整備を支援しています。

　令和３年度に陸前高田市管内で漁船上架施設1件の整備が予定されています。

(１)　共同利用施設等の整備状況

２ 水産施設等の復旧・魚市場の水揚げ状況

｢さけの子さっちゃん｣は、
大船渡水産振興センターの
PRキャラクターです！

『復興板』に関するお問い合わせ先

沿岸広域振興局水産部

大船渡水産振興センター 〔担当 玉山〕

岩手県大船渡市猪川町字前田6-1合同庁舎4階

TEL:0192-27-9915 FAX:0192-21-1229

さっちゃんNEWS part2

＜イサダが初水揚げされました！＞
令和３年３月４日大船渡市魚市場にイサダ（ツノナシオキアミ）が、昨年度よりも17

トン多い、120トン水揚げされました。昨年度の不漁の影響を受け、価格は昨年度の約
３倍の１キロ当たり165～190円で取引されました。その後も１日当たり25～131ト
ンほど水揚げされていますが、価格は200円前後と高値が続いています。
大船渡管内では、３月10日までに昨年度比1.7倍の403トンが水揚げされましたが、

岩手県全体でみると、昨年度比の0.8倍の554トンの水揚げで、不漁と言われた昨年度を
下回る結果になっています。

出典：いわて大漁ナビ
令和3年１月の大船渡市魚市場の水揚量は4,790トンで、前年度の161％、震災前の

1,022％でした。主な水揚げ魚種は、マイワシ(3,844トン、1億7617万円)、サバ類(771ト
ン、5,740万円)、タラ類(61トン、858万円）などでした。なお、前年度を上回る水揚げ量に
なった理由は、マイワシが前年比の158％、サバ類が前年比の231％も漁獲されたためです。

～イサダについて～
オキアミの一種で、正しくはツノナシオキアミとい

う種です。岩手県を含む一部地域ではイサダと呼ばれ
ています。
毎年、春季（３～４月）の親潮系冷水の南下に伴い、

本県沿岸に漁場が形成されます。主に、養殖飼料用、
加工用原料として供給されています。水揚量は年々減
少傾向で、黒潮系暖水が強勢になってきている影響を
受けているのではないかと考えられています。
近年の研究では、DHA（ドコサヘキサエン酸）、

EPA（エイコサペンタエン酸）、アスタキサンチンが
豊富に含まれているだけではなく、抗肥満効果がある
ことが発見され、健康食材として注目されています。

親潮
（冷水）

黒潮
（暖水）


