１　営業設備の大要　　　　　　　（該当する事項を○で囲んでください）

店舗の様式　　　鉄骨　、木造　、プレハブ　、テント　、その他（　　　　）

面積　　　　　間口　　　　　　　メートル　×　奥行き　　　　　　メートル

使用水　　　　上水道

　井戸水（滅菌機付き）

給水設備　　　流水

　　　　　　　給水タンク

手洗い設備　　専用、兼用

熱　源　　　　ガス　、　電気　、　炭火　、　その他

冷蔵庫　　　　電気冷蔵庫、

食器　　　　　使い捨ての食器を使用、その他（　　　　　　　　　　　　　）

２　取扱食品の種類（メニュー）

　調理して提供する食品又は飲み物

〔　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　〕　

　他から仕入れて販売する食品

〔　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　〕

	


３　付近１キロメートルの地図

地図には目印になる建物や商店も記入してください。

４　店舗平面図・調理機器等の配置図

	　


店舗内の流し台、作業台、コンロ台、冷蔵庫等の置き場を記入してください。（別紙でも可）

